Luglio, i suoi colori, profumi e sapori...
Un equilibrato menu tra tradizione e innovazione ispirato

da cid che il mercato ci dona.

le nostre alici di casa con spaghetti al cetriolo,
pan brioche e burro di limone

2.

Risotto mantecato al finocchio selvatico e ragt d'astice

2.

Rombo al forno con patate, capperi, cucunci di Salina e pomodorini

2.

Grattachecca d'anguria e anice stellato

2.,

Meringa “sferica” in zuppetta di fragole e pepe rosa.

Bevande escluse



Antipasti

Branzino di mare marinato al melone e menta glaciale
le nostre alici di casa con spaghetti di cetriolo, pan brioche e burro al limone
I merluzzo, il sedano croccante ed i capperi delle Lipari
Omaggio alle capesante all’Adriano 1079
Morbidezza di foie gras d'anatra con ganache all’elisir gambrinus e pan brioche
Fiori di zucchina farciti, ricotta di Roverbasso e verdure croccanti

Millefoglie di sarana al nostro pesto di basilico e noci

°

.

Secondi piatt

Branzino di mare al sale d'agrumi con le sue salsine
Gamberi alla Gambrinus (Piatto del Buon Ricordo, da gustare come da tradizione del Decalogo)
Storione Beluga “magro” della Lia, al cedro amalfitano, sedano verde e capperi
Rombo al forno con patate, capperi, cucunci di Salina e pomodorini
Il nostro classico: il fritto di scampi, calamaretti, gamberoni e verdurine dorati all’clio d'oliva
la costoletta di vitello alla birra rossa e melanzane
Costicine di capretto alla griglia con salsa di timo e crostone di pane

Filetto di scottona steccato, sapori della senape e salsa al frutto della passione



Primi piatti

Risofto d'acqua dolce (20 minuti-minimo 2 persone)
Spaghetti trafilati in bronzo, scampi reali e pomodorini datterino allo zenzero
Raviolo “croccante-morbidorliquido” con morlacco del grappa e portulaica
Parmigiana gratinata con contrasto freddo di pomodoro

Pappardelle ai porcini e profumo di ginepro

.

“La grigliata”
composizione con il Vostro pesce preferito
alla legna di faggio (20 minuti)

Capesante
Scampi
Astice
Branzino di mare
Storione Belluga
Salmone selvaggio
Seppie dell’Adriatico
Anguilla della lia

2

Il profumo del Pane fatto ogni giorno con passione.

Il piacere di offrirvi qualche prodotto del Nostro orto e del Cortile.





