amicidelloZenzero

¥

AZIENDA AGRICOLA JUGLANS
via riva 1 Grumolo delle Abbadesse
Vicenza 0444 580160

RISERIA COSTANTINO BARBAN
via Piave 10 Grumolo delle Abbadesse
Vicenza 0444 583649

LA CASA DI HEIDI
via Appia Monterosso 50 Abano terme
Padova 049 2132036

MOLINO QUAGLIA
via Roma 6 Vighizzolo d’Este
Padova 0429 649105

CASEIFICIO SILVIO BELLADELLI
via Pasubio 49 Villafranca
Verona 045 412819

MERCATO ITTICO DI CHIOGGIA
piazza Mercato 1 Chioggia
Venezia 0444 389010

AZIENDA AGRICOLA VALTURCANA
via Micei 8 Tambre in Alpago
Belluno 0437 49339

MIELI THUN
via Castel Thun 8 Vigo di Ton
Trento www.mielithun.it

OFELLERIA RIZZATI
via Ginestra 194 Cocomaro di Ferrara
Ferrara 0532 742173

AZIENDA AGRICOLA LA BAITA
frazione Gazzo - Borghetto d’Arroscia
Imperia labaitagazzo@Katamail.com

MACELLERIA CARNI DOC MICHELANGELO MASONI
piazza Cavour 17 Viareggio
Lucca 0584 962974

AZIENDA AGRICOLA CASA BARONE
via Panoramica Fellapane - Massa di Somma
Napoli 081 3621048

PASTIFICIO FAELLA
P.zza Marconi 14 Gragnano
Napoli 081 8012985

MANIFATTURA ANTICO TOSCANO
via Enrico Mattei 780 Mugnano
Lucca 0583 954585

RISTORANTE ZENZERO VIA NAZIONALE 94 GRUMOLO DELLE ABBADESSE VICENZA 0444 389010

| -
ristoranteZenzero

www.ristorantezenzero.com



pranzo

A PRANZO, OLTRE AL NOSTRO MENU,
VERRA PROPOSTA UNA PICCOLA DEGUSTAZIONE COMPRENDENTE:
UN PIATTO PRINCIPALE, UN PICCOLO DESSERT,
MEZZO LITRO DI ACQUA ED UN CAFFE

7

aperitivo

PROSECCO DI VALDOBBIADENE
SPUMANTE FRANCIACORTA BRUT
MUSCADET

4

IlIristorante

aperto a pranzo dalle 12,00 alle 14,30
aperto a cena dalle 20,00 alle 24,00
e sempre gradita la prenotazione

7

chiuso

Sabato a pranzo e Domenica tutto il giorno

percorsovegetale

CREMA DI PORRI DELICATA
LE VERDURE DELLO ZENZERO

STRACCETTI AL FARRO CON ASPARAGI
E RICOTTA ALLE ERBE

¥

percorsodimare

CUORI DI CAPESANTE AL PREZZEMOLO
CON PICCOLO PUREA DI PATATE

IL PESCESPAGO
(con spigola e limone di sorrento)

GALLINELLA DI MARE AL TEGAME
CON POMODORINO E OLIVE DI TAGGIA

¥

percorsoditerra

CREMA DI ASPARAGI VERDI
CON CUORE DI RICOTTINA FRESCA

GNOCCHI FONDENTI DI PATATA
AL CREMOSO DI TALEGGIO

TRANCIOTTO DI MANZO TOSCANO BIO
CON CREMA D’UOVO GRATINATA E ASPARAGI



antipastovegetale

LE VERDURE DELLO ZENZERO
CREMA DI ASPARAGI VERDI CON RICOTTA ALLE ERBE

antipastodimare

BACCALA COTTO NEL LATTE CON PINOLI E CIPOLLA ROSSA
CUORI DI CAPESANTE CON PICCOLO PUREA DI PATATE

antipastoditerra

IL PROSCIUTTO CRUDO DI CINTA CON MOSTARDA SENAPATA
FEGATO DI VITELLO CON COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE

¥

antipasticrudi

CARPACCIO DI BRANZINO PESCATO
PIATTO DI CARPACCI DEL GIORNO
COPPIA DI SCAMPI DI SICILIA
PIATTO DI OSTRICHE E MUSCADET
PICCOLA DEGUSTAZIONE
TARTAR DI BACCALA FRESCO
TARTAR DI TONNO DEL MEDITERRANEO
TARTAR DI MANZO BIO

orimopiattovegetale

CREMA DELICATA DI PORRO
SPAGHETTO DI GRAGNANO CON POMODORINO DEL VESUVIO
GNOCCHI FONDENTI DI PATATA CON FONDUTA DI TALEGGIO
STRACCETTI AL FARRO CON ASPARAGI E RICOTTA

¥

primopiattodimare

CREMA DI PORRO CON OSTRICA FRULLATA
IL PESCESPAGO CON SPIGOLA E LIMONE DI SORRENTO
RAVIOLO NERO AL GRANCHIO CON PEPERONCINO E LIME
TAGLIOLINO FRESCO AL GAMBERO ED ESTRAGONE

¥

primopiattoditerra

RISOTTO AL TARTUFO NERO E GUANCIALE AFFUMICATO



secondodimare
TRANCIOTTI DI TONNO DEL MEDITERRANEO
CON CAVOLO ROSSO ALI’AGRO E BROCCOLO

BACCALA FRESCO AL FORNO
CON ASPARAGI E OLIVE

FILETTINO DI GALLINELLA DI MARE
CON POMODORINO E FRUTTO DEL CAPPERO

SCAMPI DI SICILIA GROSSI AL SALE

¥

secondoditerra
TRANCIOTTO DI MANZO TOSCANO BIO
CON CREMA D’UOVO GRATINATA E ASPARAGI

MAIALINO DA LATTE AL FORNO
CON MIELE E CAPONATINA AL TIMO

COSTOLETTA ALLA MILANESE
CON FONDENTE DI PATATA

dessert

FRUTTA DI SPIRITO

TARTE-TATIN DI MELE
CON GELATO ALLA MARMELLATA DI MELE

SPUMA DI RISO DI GRUMOLO DELLE ABBADESSE
CON GELATO ALLA MANDORLA E CANNOLO DI CIOCCOLATO

TIRAMISU

CROSTATINA DI FROLLA SOTTILE
CON GANACHE DI CIOCCOLATO AL RUM

CONDIVIDENDO
PICCOLE SORPRESE DA CONDIVIDERE

¥

caffe

CAFFE ESPRESSO

CAFFE DI MOKA
(tempo di attesa 10 minuti)

CAFFE CON NAPOLETANA
(tempo di attesa 30 minuti)

% GRAZIE ALLA COLLABORAZIONE CON LA ANTICO SIGARO TOSCANO,
SARA POSSIBILE DEGUSTARE LE MOLTE VARIETA DI SIGARI NELL’AREA DEDICATA.
SARANNO INOLTRE DISPONIBILI ALCUNI PIATTI STUDIATI APPOSITAMENTE PER LA
DEGUSTAZIONE DEL SIGARO.



